
Fira påsken i Sankt Anna SkärgårdFira påsken i Sankt Anna SkärgårdFira påsken i Sankt Anna SkärgårdFira påsken i Sankt Anna Skärgård    
    

Vi på Mon kommer starta på påskafton 3/4  kl 16.00Vi på Mon kommer starta på påskafton 3/4  kl 16.00Vi på Mon kommer starta på påskafton 3/4  kl 16.00Vi på Mon kommer starta på påskafton 3/4  kl 16.00    
med en sill och nubbeprovning.med en sill och nubbeprovning.med en sill och nubbeprovning.med en sill och nubbeprovning.    

Här får vi veta historien bakom vår Här får vi veta historien bakom vår Här får vi veta historien bakom vår Här får vi veta historien bakom vår 
Nubbe/snaps/brännvin/kaffegök.Nubbe/snaps/brännvin/kaffegök.Nubbe/snaps/brännvin/kaffegök.Nubbe/snaps/brännvin/kaffegök.    

Visste ni att man trodde på att man kunde hälla brännvin i örat ” Ett par 
centiliter i hörseltrumpeten tar kål på den eländigaste av inflammationer” 

 

Vi provar nubbar Vi provar nubbar Vi provar nubbar Vi provar nubbar till sill.till sill.till sill.till sill.    
Vilken sill tycker du är bäst och passar den till din favoritnubbe? 

 

Därefter står ett påskbord uppdukatDärefter står ett påskbord uppdukatDärefter står ett påskbord uppdukatDärefter står ett påskbord uppdukat    
Bl.a. Gravad lax, rökt lax, lamm, ägg på flera vis, Janson, 

Skagentårta ,Inkokt lax och självklart mera sill!  
 

Kanske har vi haft påskharen på besök för de små och stora…. 
 
 
 
 

Man kan komma och bara njuta av Påskmaten. 
Våra öppettider är; 

 3 April 12.00-16.00 för påskens goda skärgårdssoppa 
                 18.00-20.00 Påskbord 
    4 April 12.00-16.00 påskbord 
 
 

 
Priser: 

lunch 79kr 
Påskbord 279kr 

Påskbord med sill och nubbeprovning 499kr 
 

Ring och boka bord på telefonnummer 0702707505    


